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Madarsko

Pro vétsinu Cechl i Moravand jsou synonymem madar-
skych vin ta z Tokaje, presnéji Tokaji Aszu. Starsi roéniky
z paméti mozna vylovi Egri Bikavér, nebot ,By¢i krev*
kdysi patfivala — zejména diky nizké cené - k nejpro-
davanéj$im vinm v Evropé. A pak jsou tu jesté levna
madarskd vina z dob socialismu, kdy kvantita méla nad
kvalitou jasnou prevahu. Casy se véak méni a hodnotit
madarska vina na zakladé zkusenosti z minulosti by
bylo znaéné zavadsjici.

Néco malo napovi uz par Cisel: Madarsko neni jen Tokaj
nebo Eger — ma 22 vinarskych oblasti, které dohromady
zaujimaji plochu 74 738 ha. Vinafi a vinarské podniky
vyrobi mezi 3-3,5 milionu hl vina roéné, coz predstavuje
1-1,2 % celosvétové produkce.

Pripo&téme k tomu tisiciletou tradici: Nejr(iznéjsi vyko-
pavky a pozdéji i pisemné zaznamy dokladaji, ze révé
se v dunajském udoli dafilo od pradavna, a je rovnéz
zifejmé, ze kdyZ tu Hunové, Avafi a nakonec i Madari
nasli prosperujici vinohrady, neméli sebemensi divod
na tom cokoli ménit. A vynasobme to nezdolnym
usilim, s nimz se madarsti vinafi postupné vyrovnavali
s ranami osudu. Ty pfichazely v nejrliznéjSich podo-
bach - od nadvlady Turkl ¢i Habsburk(, pres phyllo-
xeru v roce 1870, prvni svétovou valku a Trianonskou
smlouvu z éervna 1920, jez pfipravila Madarsko o vice
nez 70 % Uzemi v¢€etné znac¢né ¢asti vinorodych ob-

vadéni modernich vinarskych technologii, reduktivnich
metod a dalSich ,,zapadnich“ technologii v nékterych
pfipadech vedly k unifikaci chuti. DalSim vyznamnym
meznikem se tak stal po¢atek nového tisicileti. Nesl se
v duchu navratu k osvédéenym technikam a tradi¢nim
odriidam, diraz byl opét kladen na rozmanitost chuti...
Zatimco za socialismu v zemi fungovalo 30 statnich
podnikl a 50 druZstev, dnes se vyrobou vina zabyva
mnozstvi subjektl s rliznym zaméfenim a filozofii,

od drobnych producent po velké firmy. V zemi plsobi
cca 10 000 malovyrobc, ktefi vlastni mezi 0,2-0,3 ha,
ro¢né vyrobi 20-30 hl vina a jen vyjimecné je lahvuji.
Vétsinu konzumuiji sami nebo s prateli, néco malo pro-
daji pfimo ve vinarstvi ¢i v mistnich restauracich. Zhruba
dvou tisicovek dosahuje pocet malych rodinnych vinar-
stvi s 3-6 ha vinic a ro¢ni produkci mezi 200 a 300 hl.
Jejich plsobnost obvykle nepfesahuje hranice regionu,
stavaji se v8ak ¢im dal tim vyznamnéjSimi hraci v oblasti
vinarské turistiky. Néktefi sva vina lahvuji a prodavaji
za stfedné vysokeé ceny. Najdou se v8ak mezi nimi jiz

i uznavani vinafi, produkujici vina vysokeé kvality za od-
povidajici ceny, jez jsou pak vyhledavana odborniky

a restauracemi. Mensi skupinu tvofi tradi¢ni rodinna
vinarstvi obhospodafujici 15-50 ha, z nichz vyrobi
500-3 000 hl roéné. Je jich kolem 350 a soustreduji se
na kvalitni vina za primérné a vys$si ceny, pravidelné se

HAJOS_BAJA BALATONBOGLAR lasti, az po druhou svétovou véalku a nasledné obdobi Ucastni vystav a festival(l. Posledni skupinu tvoii velké
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Ceska republika je po Némecku druhym nejvyznamnéj§im dovozcem madarskych vin, jak se
vSak v té zaplavé hektolitrl orientovat? Treba s pomoci nageho prehledu. Pét ¢eskych novinard
v dubnu absolvovalo ¢tyfdenni cestu po madarskych vinarstvich a na jejim zavéru degustaci

36 vin (18 bilych, 13 ¢ervenych, 5 sladkych) dostupnych na nasem trhu. Z jejich hodnoceni vze-
$lo celkem 17 vin, ktera hodnotili jako velmi dobra nebo dokonce vynikajici.

Madarska
vinav CR

Jifi Trapek

Petr Tima

|
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Jitka Rakosnikova

Libor Sevéik

Barbora Urbanova

CABERNET FRANC 2007,
TAKLER, SZEKSZARD

Vino upoutd uz vyraznou karmi-
nové ervenou barvou. Ve vini
Ize nalézt nasladly Svestkovy
kompot az susené Svestky, s na-
znakem zrnkové kavy. Lahodna
chut plné napliuje ocekavani vy-
volana vini. Jedna se o odridové
Cisté vino s velkym potencidlem

k archivaci.

Hungarian Vintage Vines s. r. 0.,
www.vinazmadarska.hu
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PINOT NOIR 2007,
KOVACS NIMROD, EGER

Pé&kna rubinova barva prechazi

v krajich do hnéda. Viné je sladsi,
se stopami jahod a malin; chut’
harmonicka, pfijemné ovocna,
hladka s dlouhym zavérem. Vino
je mladé, a i kdyz uz nyni zaujme,
ma jesté prilezitost se vice
rozvinout.

Hungarian Vintage Vines s. r. 0.,
www.vinazmadarska.hu
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KEKFRANKOS RESERVE
2006, TAKLER,
SZEKSZARD

Vino hluboké, temné rudé barvy
se vyznaduije vani zralého Gerve-
ného rybizu, v niz je citit i dfevo
dubovych sudd, v kterych zralo.
Chut pékné zakulacena. Jde

o vino s velkou perspektivou zrani
na lahvi.

Hungarian Vintage Vines s. r. 0.,
www.vinazmadarska.hu
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KEKFRANKOS 2006,
TRINGA, SZEKSZARD

Ukazkova hluboka barva s fialo-
vym meniskem zaujme na prvni
pohled. Ve vini je znat dfevo
dubovych sudd, jez je ptiznano

i v chuti. V Ustech se rozezni
tény horké Cokolady, hof¢inka

je vyrazna, ale pfijemna. Radi se
mezi vysoce kvalitni vina — Vinum
Primatis.

Dovozce: Robert Galuszka,
robert@decanter-wine.eu
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ALDAS 2006,
ST. ANDREA, EGER

Merlot, Kékfrankos, Blauburger,
Pinot noir, Menoir, Kadarka

Slavné Egri Bikavér v moderni
. podobé - barva ¢ernych visni,
' vGné morusi s naznaky karamelu,
| v chuti elegantni a mohutné.
Mimoradné vydareny predstavitel
tohoto typu vina.

Dovozce: Entee, s. . 0.,
www.vinorum.cz
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BIKAVER RESERVE 2006,
TAKLER, SZEKSZARD

Kékfrankos, Merlot, Cabernet
Sauvignon, Cabernet franc,
Kadarka

Vino se vyznacuije jiskrnou
granatovou barvou a vani zralych
lesnich jahod s dotekem dreva.
V chuti je pIné a sametové hlad-
ké, lesni plody v Ustech stfidaji
korenéné tony. Krasny priklad
Bikavéru ze Szekszardu.

Hungarian Vintage Vines s. r. 0.,

‘
‘
} www.vinazmadarska.hu
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CASSIOPEIA 2006,
WUNDERLICH, VILLANY

Cabernet franc

Prijemny zazitek z tohoto vina
zacind uz péknou temné rudou
az hnédou barvou. V nose pre-
chéazi od hodné prezralych blum
pres kofenéné tény az po tlejici
podzimni les. Zajimavé je i v chuti
- nastup ma sladky a hladky,

pak se vice otevie a da vyznit
tfislovinam, jez vyusti do bohaté
pikantni chuti.

Dovozce: Neubauer & syn, spol.
S r. 0., www.neudrinks.cz

PPVVPY o0k

CUVEE BARIQUE 2003,
POLGAR PINCE, VILLANY

Cabernet Sauvignon, Cabernet
franc

Z viné vystupuje bobulové ovoce
(ostruziny, ¢erny rybiz), zazniva

v ni i bobkovy list a svézest zele-
nych listl. Patrné je rovnéz dievo
dubovych sudd, v nichZ vino
zralo. Chut je pfijemné hladka,

s dobfe vybalancovanymi taniny.

Jde o vino na vrcholu lahvové
zralosti.

Hungarian Vintage Vines s. r. 0.,
www.vinazmadarska.hu
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KESOI HARSLEVELU,
TOKAJ KERESKEDOHAZ,
TOKAJ

Lipovina v kateorii pozdni sbér

v tomto pfipadé nabizi jiskrnou
zlatavou barvu se zelenkavymi
tény a ovocnou vini, v niz nejvice
zaznivaji sladké Zluté mirabelky.
V chuti je prekvapivé nadher-

né svézi — pfes vysoky obsah
zbytkového cukru (60 g/l) vyzniva
lehce a je velmi dobre pitelné.

Dovozce: FINET spol. sr. o.,
www.finet-vino.cz

VYVPVYVPY 200k

TOKAIJI ASZU 5 PUTTO-
NYOS 2001, KERESKEDO-
HAZ, TOKAJ

Barva, jak se na Tokaji Aszu slusi,
je zlaté oranzova az jantarova.
Vini prezralych az zkvasenych
ryngli nasleduje lahodna chut

s péknou svézi kyselinkou, ktera
vyvazuje vysoky obsah cukru.

Dovozce: FINET spol. sr. 0.,
www.finet-vino.cz
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LEGENDA K HODNOCENI
LA A 4 A4

vynikajici az vyjimecné

L A 4 4 A4

velmi dobré

Yyoveevey

dobré

vyveveey

uspokojivé nebo dostacujici

vYyvyevevey

nedostatecné az Spatné
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Pestra paleta

SEVEROZAPADU

OBLAST NA SEVEROZAPADE MADARSKA ZAHRNUJE REGIONY ASZAR-NESZMELY
(1 013 HA), ETYEK-BUDA (1 587 HA), PANNONHALMA (622 HA), MOR (893 HA) A SOPRON
(1 901 HA). SPOJUJE JE OBDOBNE KLIMA, JEZ JE O NECO CHLADNEJSi NEZ VE ZBYTKU ZEME.
VYZNACUJE SE MIRNEJSiMI ZIMAMI, OJEDINELYMI JARNiIMI A PODZIMNiMI MRAZIKY
A PRUMERNYMI SRAZKAMI.
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Modrym odrtidam

v Madarska s 38%
podilem viadne
Kékfrankos, tedy

i u nas dobre znama
Frankovka. Soproni
se dokonce prezdiva

whlavni mésto Kék-

frankos”. Frankovka

je zde vysazena
na 60 % vini¢nich
ploch.

Pannonhalmi Apatsagi Pincészet

KONZULTANTEM

BYL ZNAMY
MADARSKY
VINAR TIBOR
GAL, JENZ
SE PODILEL
NA VYBERU
ODRUD

| TECHNOLOGI.

4 madarskavina

Prirodni podminky pfeji zejména bilym odrlidam, jez

zde rostou na 90 % vini¢nich ploch, ovéem s vyjim-

kou regionu Soproi. Ten lezi blizko rakouskych hranic

a od ostatnich se odli$uje nejen odriidovou skladbou,
ale také specifickym klimatem. Zasadni podil na tom ma
jezero Fertd (Neziderské jezero), na jehoz vychodni strané
se oblast rozklada, a blizkost Alp. Réva se zde musi vy-
poradat s vétsi vihkosti a mensim mnozstvim slune¢niho
svitu nez jinde v Madarsku, na druhou stranu zimy tu diky
pfirozené bariéfe hor nebyvaji tak kruté.

V minulosti se i zde péstovaly pfevazné bilé odrtidy, ale
phylloxera a postupny nastup Kékfrankos ze Soproné
udélali ,hlavni mésto“ této modré odrddy. Doplriuii ji ze-
jména Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot noir
a Zold veltelini (Veltlinské zelené).

Oblast Iaka nejen vinem, ale také pfirodnimi krasami
(okoli jezera je plné cyklistickych stezek) a pamatkami.
Mésto Soprori je totiZ jednim z nejbohatsich a soudasné
kfizovatkou cest mezi Vidni a Budapesti, coz mu pfineslo
znacéné bohatstvi. Navic se mu vyhnula turecka vojska
tahnouci na Vider a osmanska nadvlada vlbec, a tak

se dnes mize py$nit zachovanym stfedovékym jadrem

s hradbami, gotickymi domy, kostely a klastery.

SUMIVA | TICHA

Vapenité pldy Etyek-Buda davaji vindm pékné kyselinky,
coz je jeden z dGivod, pro¢ se tento region a zejména
pak mésto Budafok staly centrem vyroby Sumivych vin.

Vyrabéji se zde ale také ticha, predevsim aromaticka bila
vina. Z odrdd prevladaji Chardonnay, Zold veltelini,
Sauvignon blanc, Rajnai rizling (Ryzlink rynsky),
Szurkebarat (Pinot gris), Olaszrizling a Rizlingszilvani
(Muller-Thurgau).

Aszar-Neszmély je krajem lehkych a svézich vin. Nejvice
je zde vysazeno Chardonnay (cca 20 %), dale Ezerjo,
Sziirkebarat a Rizlingszilvani. Jedno z mistnich nejvétsich
vinarstvi, Hilltop Neszmély, rovnéz slavi v zahrani¢i Uspé-
chy s odrldami Cserszegi fliszeres a Irsai Olivér.

Region Mér je spojen pfedevsim s tradiéni severoma-
darskou odriidu Ezerjo, jez je zde vysézena na 20,5 %
vini€nich ploch. V pfiznivych letech se z ni vyrabéji
pékna vina v kategoriich pozdni sbér a botryticka vina.

To Pannonhalma sazi na na Olaszrizling (Ryzlink vlagsky,
26,7 %). V obou regionech se Ize setkat rovnéz s odriida-
mi Tramini, Rajnai rizling a Chardonnay. V Pannonhalmé
k nim pak jesté patfi Rizlingszilvani, v Moéru Zold veltelini.

V MAJETKU CIRKVE

Ve stfedovéku svou pozitivni roli v péstovani révy a pro-
dukci vina sehrdla cirkev — nejinak tomu bylo i v Madar-
sku. Nadherny pfiklad znovuobnovené tradice nalezneme
v Pannonhalmé. Réva se zde péstovala a vino vyrabélo
po staleti. Benediktinsti mnisi z mistniho opatstvi jesté

na pocatku 20. stoleti obhospodarovali vinice a vyra-

béli vino. Druha svétova vélka, znarodnéni a nasledné
socialistické hospodarstvi vSak uginily jejich aktivitam
konec. Myslenka obnovit vyrobu vina se opét vynofila

v roce 2000 a o par let pozdéji dala vzniknout modernimu
vinarstvi Pannonhalmi Apatsagi Pincészet. Jeho vlastniky
je kromé benediktinské kongregace v Pannonhalmé také
MKB Bank, ktera poskytla potfebné finance. DlleZitou
roli sehral i znamy madarsky vinar Tibor Gal, jenz byl az
do své tragické smrti v roce 2005 konzultantem vinafstvi
a zna¢nou mérou se podilel na vybéru technologii i od-
rid. Na cca 50 ha se péstuji pfevazné bilé odridy (Rajnai
rizling, Sauvignon blanc, Tramini, Olaszrizling, Chardon-
nay, Pinot blanc), doplnéné o Pinot noir, jenz zde ma vy-
borné predpoklady, Merlot a Cabernet franc. Za ochutna-
ni stoji jiz zakladni fada vin Tricollis (bilé i Cervené cuvée
tfi odrlid), tak napfiklad Pannonhalmi Rosé, jimz vinarstvi
reaguje na zvysujici se oblibu rGizovych vin. Vy$si fada
zahrnuje Tramini, Rajnai rizling a Sauvinon blanc. Chlou-
bou vinarstvi je cuvée Hemina, jez bylo poprvé nalahvo-
vano v roce 2005. Skladba a pomér odrld (Chardonnay,
Olaszrizling, Pinot blanc) se méni v zavislosti na ro¢niku,
liSi se i doba zrani v sudech — charakter vina vSak zdstava
stejny. Velky potencial ma i zdejSi Pinot noir a jedine¢né
cuvée Infusio (Merlot, Cabernet franc).

VELMI URODNYM VINORODYM KRAJEM JE OBLAST V OKOLI
BALATONU. NACHAZi SE ZDE HNED SEST VINARSKYCH OBLASTI.
NEJVICE JE MU VZDALEN REGION NAGY-SOMLO, JENZ LEZi
SEVEROZAPADNE OD JEZERA. NEVYNIKA SICE ROZLOHOU (MA
POUZE 723 HA), ZATO VSAK PROSLUL SVYMI ViNY.

Krajina, jiz dominuje kuzelovity vrch Somlé (435 m), se
vyznaduje pfiznivymi klimatickymi podminkami. Vice vé-
tru a mirnéjsi teploty zde vyvazuje dostatek slunec¢niho
svitu. Somlé je snad jedinym regionem v Madarsku, kde
jsou vinicemi vcelku bézné osazeny i severni svahy.
Kromé prihodného klimatu je nutné zminit i mistni pady
- zdejsi vinice totiz vyrdstaji na svazich sope¢ného
pavodu, pokrytych pis¢itymi a jilovitymi pdami.

BILE PREVAZUJi

V oblastech v okoli Balatonu obecné prevladaji bilé
odrldy a plati to i pro Somlé — bilé odriidy jsou zde osa-
zeny dokonce na celych 98 % vini¢nich ploch! Najdeme
zde Olaszrizling, Szlirkebarat (Pinot gris), Chardonnay...
Ze starych madarskych ,,specialit” jsou to pak zejména
Furmint, Harsleveld (Lipovina) a Juhfark (nazev, jenz

v pfekladu znamena ovéi ocas, odkazuje na protahly
tvar hroznu). Juhfark se v Somlé péstuje na vice nez
84,3 ha. Dava prevazné silna maskulinni vina s vyraz-
nym mineralnim charakterem, odrazejicim sope¢nou
krajinu. Cely region v poslednich letech prochazi
velkymi zménami. Proudi sem velké investice, vinarstvi
se modernizuji, vysazuji se nové vinice a vznikaji zde
pékna vina. Dva pfiklady za vSechny: Tornai Pincészet
a Kreinbacher Birtok.

S JESTRABEM VE ZNAKU

Tradice vinarstvi Tornai saha do roku 1946. Ve znaku ma
jestfdba, jenZ hnizdi na nedaleké zficeniné a vinaflim je
vitanym spoleénikem, nebot plasi Spacky. Tornai Pincés-
zet, situované na jiznim svahu vrchu Somld, patfi k nej-
vétsim vinarstvim v regionu — v souc¢asnosti obhospoda-
fuje zhruba 52 ha vinic a roéné produkuje kolem 150 000
lahvi vina. Odriidova skladba zahrnuje Juhfark, Furmint,
Harslevell (Lipovina), Olaszrizling, Pinot blanc, Szlrke-
barat (Pinot gris), Zenit a Zeus. Pfipravuji se z nich jak
zékladni vina uréena pro supermarkety, tak vyssi rada, jiz

naleznete i v nabidce nékolika prestiznich madarskych
restauraci. Zatimco Juhfark nutné nemusi chutnat kaz-
dému, Furmint a Harslevel( v obou kategoriich nabizeji
pfilemny chutovy zazitek. Vinafi je doporucuji snoubit

s tradi¢ni madarskou kuchyni a pfesvédcivé dodavaji,
Ze pro svUj vyrazny charakter skvéle doplni i pokrmy,

k nimz byste bézné zvolili spiSe vina Cervena. V utrobach
vinarstvi najdete i malé muzeum, jehoz exponaty ilustruji
bohatou a dlouhou vinarskou historii kraje.

SOMLO V LAHVI

Jozsef Kreinbacher zalozil své vinarstvi v roce 2002.
Tehdy zacal skupovat vinice na pfikrych, av§ak z hle-
diska péstovani révy vinné jedine¢nych jihovychodnich,
jiznich a jihozapadnich svazich vrchu Somlé. Objekt
vinarstvi byl dokon¢en v roce 2005 - na prvni pohled
moderni budova, obloZena ¢edi¢em ziskanym pfi hlou-
beni sklepd, je pfistavbou k pivodnimu domu, znaéné
rozsifeny byly jiz zminéné sklepy. Kreinbacher Birtok
hospodafi na necelych 30 ha, 25,5 ha vlastni, zbytek si
pronajima. Nejrozsifenéjsi odridou je Furmint (50 %),
nasleduji Olaszrizling, Harsleveld, Tramini, Szlrkebarat
(Pinot gris), Juhfark a Chardonnay. Modré odridy za-
stupuje Syrah (cca 1 ha), jenz byl poprvé sklizen v roce
2006. Produkce vyrazné stoupd: Z 7 500 lahvi v roce
2003 vzrostl az na 40 000 lahvi v roce 2007. Od lorské-
ho roku se vinarstvi pySni oznacenim ,,organické”. Jeho
cilem je vyrabét kvalitni vina, jez by odrazela charakter
regionu Somlo. Ddraz je kladen pfedevsim na sucha ti-
cha vina - chloubou vinarstvi je Oreg t6kék bora, cuvée
odrid Olaszrizling, Harslevel(i a Furmint, jez se vyrabi
jen v dobrych ro¢nicich (zatim 2003 a 2006, mozna

2008). V roce 2006 nabidku rozsifila vina sladka a v roce

2007 méla premiéru vina Sumiva, vyrabéna tradi¢ni
metodou (z odriid Olaszrizling, Harslevelli a Furmint,
pouhych 1 000 lahvi). Rozsahlé sklepy vinarstvi tak rok
co rok nabizeji néco nového...

Gyorgy Varszegi

SYN, NEBO
DCERA?

Také vina ze Somlo
si pro sebe v historii
vydobyla kousek
slavy: Po staleti se
podavala na habs-
burském dvore.
UrCena byla zejména
pro budouci manzel-
ky panovnikl, nebot
se Vvéfilo, ze priznivé
plsobi na podeti
muzského potomka.
Dluzno dodat, ze v
Somlé se alespori
podle statistik rodi
vice chlapct, nez je
primér v zemi...



Pod ochranou

TAKE V OKOLI
BALATONU
BYCHOM
NASLI RADU
PRODUCENTU
ViN, KTERI
SAZEJi

NA KVALITU

A POSTUPNE
VSTUPUJI

V SIRSI
ZNAMOST.
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BAIATONU

NEJVETSi STREDOEVROPSKE JEZERO MADARUM NA JEDNE STRANE SUPLUJE MORE
A DO ZEME LAKA SVYMI PLAZEMI | ZAHRANICNI TURISTY, NA STRANE DRUHE OVLIVNUJE
ZDEJSi KLIMA. JEHO ROZLEHLA PLOCHA V LETE ZMiRNUJE VEDRA A V ZIME JE PRIRODNI
ZASOBARNOU TEPLA, A VYTVARI TAK VYBORNE PODMINKY PRO PESTOVANI REVY VINNE.

Rozlehlé vinohrady se rozkladaji po celém okoli Bala-
Badacsony (1 653 ha) a Balatonfiired-Csopak (2 115 ha)
a Balatonfelvidék (236 ha), na té jizni pak Balatonboglar
(8 323 ha). Na zapadé se rozprostira Zala (1 596 ha), jez
se vyznacuje mirnym a vyvazenym klimatem. Zdejsich
pfihodnych klimatickych podminek si byli védomi uz
Rimané, ktefi zde s vysazovanim révy zagali. Za zminku
stoji i mistni ptidy - vinice v Badacsony vyr(staji na pd-
dach sopecéného plvodu, pokrytych ¢edi¢ovym piskem,
jilem &i sprasi, jez se spolu s dal$imi pldami vysky-

tuji i v Balatonfelvidéku. PFi prochazkach ve vinicich
regionu Balatonfiired-Csopak vam boty pokryje prach

z Gerveného permského piskovce, ale i napf. vapence.
V oblastech Balatonboglar a Zala pak nejcastéji narazite
na hnédé lesni pady.

OD RYZLINKU PO CABERNET

Ve véech oblastech previadaji bilé odridy, jimiz je
osdazeno vice nez 70 % (v Balatonfelvidéku az 95 %)
viniénich ploch. Dominantni odriidou je Olaszrizling,
ktery je vysazen na 3 000 ha, tedy cca 27 % vinic, a dava
svéZi a kofenéna vina. Zejména na sever od Balatonu se
z néj pfipravuji zajimava a v sou¢asné dobé vyhledavana
vina. Dal$i na seznamu cenénych odrdd tohoto kraje je
Szirkebarat (Pinot gris). Spjat je zejména s regionem
Badacsony, vyznamné se vSak prosazuije i v obou dal-
Sich oblastech na severni strané jezera. Konkuruje mu
zde Chardonnay, jehoz nejvétSimi plochami se ale pysni
LHizni“ Balatonboglar (362 ha). Z tradi¢nich madarskych
odrid jsou v okoli jezera vysazeny Kéknyell a Juhfark,
nechybéji zde ani Furmint a Harsleveld (Lipovina). Osobi-
té Kéknyell tvofi zajimavy podil odrddové skladby v Ba-
dacsony (39,2 ha). Juhfark se hojné vyskytuje napfiklad
v regionu Balatonfiired-Csopak (50,1 ha). Vycet bilych

odrlid by nebyl Uplny bez Rizlingszilvani, Z&ld veltelini

a Sauvignonu blanc. Pro Balatonboglar jsou pak jesté
dulezité Kiralylednyka, jez je s 316 ha druhou nejpésto-
vanéjsi odrlidou tohoto regionu, a Irsai Olivér (176 ha).
Modré odrlidy péstuiji v rdmci oblasti predevsim vinafi

v Balatonboglaru a Balatonfiired-Csopaku. Nejvice ce-
nény jsou sice Merlot, Cabernet Sauvignon a Pinot noir,
jez na trhu konkuruji Gervenym vinlim z oblasti Villany

a Szekszard, nejrozsifengjsi tu vSak jsou — zejména diky
poloostrovu Tihany — Kékfrankos a Zweigelt. K Pinotu
noir se hlasi i Badacsony 75 ha), stejné jako Zala ke Ca-
bernetu Sauvignon (57,5 ha).

Z OTCE NA SYNA

Také v okoli Balatonu bychom nasli fadu producent
vin, ktefi sazeji na kvalitu a postupné vstupuji v Sirsi zna-
most. Na severu, v oblasti Balatonfiired, je to napfiklad
rodinné vinarstvi Figula. Na po¢atku tohoto vinafského
rodu stal Istvan Tolnay, v 19. stoleti jeden z nejrespek-
tovanéjsich vinafl v regionu. A u vzniku vinafstvi Figula
v roce 1993 zase jeho vnuk — Mihaly Figula (drzitel titulu
»Vinar roku 2000%), po jehoz nedavné smrti se vedeni
podniku, praci ve vinici i ve sklepé ujal jeho syn. Mlady
Mihaly Figula je plny nadSeni a energie, s nimiz obhos-
podaruje kolem 20 ha vinic rozloZzenych ve vzdalenosti
do 6km kolem dokola vinarstvi (Balatonflired, Balaton-
sz6l6s, Csopak, Tihany a Pécsely). Ro¢né produkuje

az 100 000 lahvi vina. Pfevazuji mezi nimi vina z bilych
odrld (80 %), jez zastupuiji Olaszrizling, Zenit, Szlrkeb-
arat, Chardonnay, Sauvignon blanc, Semillon a Muscat
lunel. Modré odrldy reprezentuji Cabernet Sauvignon,
Cabernet franc, Merlot a Kékfrankos (ze dvou posledné
jmenovanych se pfipravuji i svézi rosé, bez nichz to dnes
uz zkratka nejde...). Dlraz je kladen na terroir, jenz jed-
notliva vina odrazeji. Nabidka zahrnuje jak jednoducha

Konyari

Mihaly Figula Daniel Konyari

ovocna a svézi vina, tak prémiové produkty — k tém patfi
i Pinot gris 2006 ¢i Olaszrizling Csopak 2007. Z Cer-
venych vin zminme alespon cuvée Fiilép 2006 (80 %
Merlot, 20 % Cabernet franc), které Mihaly pojmenoval
po svém synovi Filipovi. Nejmladsi z rodu Figula ma
zatim Uplné jiné starosti, ale jiz dnes se s nim pocita jako
s pokracovatelem rodinné tradice.

STALETA TRADICE

Na opacné strané jezera, v regionu Balatonboglar, sidli
dalsi rodinné vinarstvi — Konyari. V jeho Cele stoji dva
muzi tohoto jména Janos (Vinaf roku 2008) a jeho syn
Daniel. Prvni zminky o péstovani vina v oblasti dnes-
Uspésny rozvoj zpietrhal vpad Turk( a mistni vinarska
Uzemi svou slavu ziskala zpét az o 500 let pozdéji. V po-
loviné 18. stoleti zde baron Majthényi vystavél barokni
kapli sv. Donéta a v jejim sousedstvi vinafstvi s nad-
hernym sklepem. Na konci nasledujiciho stoleti region
proslul ¢ervenymi viny. Na tomto historickém zakladé

— obrazné i doslova — bylo vinafstvi Konyari vystavéno.

| ono se soustfedi pfevazné na €ervena vina (70 % vin
jsou Gervena nebo rosé), jez pak zraji v rozlehlém sklepé
z 18. stoleti... Kolem 40 ha vinic je situovano na slune¢-
nych a teplych svazich (150-250m n. m.) v Kishegy, ale
také v Oreghegy, Banomhegy, Janoshegy a Sinaihegy.
Z bilych odrid jsou na nich zastoupeny Chardonnay,
Sauvignon blanc, Olaszrizling, Harslevell a Zenit. Modré
reprezentuji zejména Merlot, Cabernet Sauvignon,
Cabernet franc a Syrah. A ktera vina ochutnat? Z bilych
vyzkous$ejte napf. Szarhegy 2007, cuvée odrdd Olasz-
rizling, Harslevell a Sauvinon blanc. Pro letni mésice

se dokonale hodi nékteré z mistnich rosé. A pak jsou

tu jesté vyhlaSena Cervena: Zamérte se tfeba na Sessio
2006 a Pava 2006...

Balaton (téz Blaten-
ské jezero, nazev
pochazi ze slovan-
ského blato — baZina)
je nejvétsi jezero

ve stredni Evropé.
Ma rozlohu 596 km2,
délku 78 km a ma-
ximalni Sitku 12 km.
Lezi v nadmorské
vysce 105 m.
Primérna hloubka
¢ini 3 m a maxima
dosahuje 11 m.

[ -

'0d Dunsije, |

POTISE ¢

NA UZEMi VYMEZENEM REKAMI
DUNAJ A TISA SE ROZKLADA
NEJVETSi VINARSKA OBLAST

Tvofi ji regiony Kunsag (24 393 ha), Csongrad (1 955 ha)

a Hajos-Baja (2 218 ha). Obecné se mistni ponékud ex-
trémni klima vyznacuje horkymi a suchymi léty s mnoz-
stvim sluneéniho svitu a studenymi a suchymi zimami.
Mladou révu ¢asto ohrozuji pozdni jarni mrazy, chladno
byva i na podzim. Velka madarska planina (Alfold) je vSak
velmi rozsahla, a tak se i zde naleznou chranéné polohy,
kde se vinu obzvlast dafi. Pidy v Kunsagu jsou prevazné
pisCité, v Csongradu jesté sprasové. V pripadé Hajés-Baja
spras doplriuiji plidy jilovité s pis¢itym povrchem.

TRADICNI | MEZINARODNI

Pomér bilych a modrych odrdd sice hovoii ve prospéch
prvné jmenovanych, nikoli vSak tak vyrazné jako na vétsiné
lizemi Madarska. Zatimco v Kunsagu zabiraji bilé odridy
74 % vini¢nich ploch, v Csongradu ,,jen“ 58 % a v regionu
Hajés-Baja je pomér bilych a Eervenych odrid dokonce
50 : 50. Vzhledem k extrémnim klimatickym podminkam
a také pozadavkim masové produkce zde péstitelé sazeji
predevsim na rezistentni a mrazu odolné odrddy. Ve vi-
nicich se tu proto nejc¢astéji vyskytuiji Cserszegi fliszeres
(kfizenec odrid Irsai Oliver a Tramin &erveny), jez doplfiuji
tradiéni Arany sarfehér a Ezerj6. Posledné jmenovana se
pro svou Stavnatost a vyssi kyselinky vyuZiva k vyrobé
Sumivych vin. Pro vyrobu vina, ale pfedevsim na hrozny,
se zde péstuje také Chaselass (Chrupka bild). Ve dvou
mensich regionech odridovou skladbu doplriuji Olaszriz-
ling a Chardonnay. Relativné ¢asty je rovnéz Rajnai rizling.
Z méné znamych, v Evropé vsak jiz provéfenych kultivard,
se zde péstuje Bianca. Bila vina z této oblasti jsou vétSinou
jednoducha, z kategorie stolnich. O néco jednodussi je to
s modrymi odridami: Pfevazuje Kékfrankos, nasledovana
Zweigeltem a Kadarkou. Z mezinarodnich odrdd patfi

k oblibenym Cabernet franc a Cabernet Sauvignon. Pfi-
pravuji se z nich prevazneé levna stolni vina; svézi, s niz§im
obsahem tfislovin a kyselinek.

OD KVANTITY KE KVALITE

Oblast je obecné vnimana jako zdroj masové produkce

a stolnich vin, coz pfili§ neusnadriuje situaci stfednim

a malym vinarstvim, jeZ si zvolila a cestu kvality. Zda se

v budoucnu podafi situaci zménit, zastava otdzkou. Jistou
nadéji dava napt. uspéch Janose Frittmanna, drzitele titulu
LVinar roku 2007“.



regiony

Krajinou

CERVENEHO

VINA

PANONSKA OBLAST, JEZ ZAHRNUJE VINARSKE REGIONY PECS (733 HA), SZEKSZARD
(2 644 HA), TOLNA (2 982 HA) A VILLANY (2 553 HA), JE NEJTEPLEJSIM A TAKE
NEJVYHLEDAVANEJSIM A NEJRYCHLEJI SE ROZVIJEJICiIM VINORODYM KRAJEM MADARSKA.
KRASNA PRIRODA, MALEBNE SKLiPKY A ZEJMENA PAK VYBORNA ViNA SEM LAKAJi TURISTY
| MILOVNIKY VIN = TI VSICHNI SI TU ROZHODNE PRIJDOU NA SVE.

REGION VILLANY
BY SE MOHL STAT
SYNONYMEM
VINARSKEHO
USPECHU

V POSTKOMU-
NISTICKEM
MADARSKU.
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Nejjiznéjsi vinarska oblast Madarska, Villany, lezi tak bliz-
ko hranic, ze vam tu a tam na mobilnim telefonu nasko¢i
privitani operatora v Chorvatsku. Patiite-li k Cechiim,
ktefi tam rok co rok mifi na dovolenou, zkuste pfehodno-
tit své plany a zUstarite severngji — v Madarsku. Malebna
krajina ma své kouzlo, navic vas zde kromé dobrého vina
Cekaji i skvélé sluzby. Za zminku stoji, Ze podle mistnich
pravidel hotely nesméji nabizet vice nez 25 pokojd, aby
byl zachovan jejich venkovsky charakter.

Co se tyce vina, region Villdny by se mohl stat synony-
mem vinarského Uspéchu v postkomunistickém Ma-
darsku. Koncentrace ,,top“ vinafl je zde snad nejvétsi

v zemi. Najdete zde Sirokou paletu zejména Cervenych

- a nyni i nezbytnych rosé - vin. Modré odrlidy se zde
péstuji na 76,7 % vinicnich ploch. Nejslavnéjsi vinice se
téhnou na svazich Szarsomlyd, jez byvaji oznacovany

za nejteplejsi v Madarsku — v zimé se tu pry teploty
vys$plhaji na hodnoty srovnatelné s témi v udoli Rhony.
Odridovou skladbu vytvareji mezinarodni Cabernet
Sauvignon (17,5 %), Cabernet franc (11,9 %) a Merlot
(9,6 %). Nechybi samozrejmé Kékfrankos (7,6 %), z niz
vinafi pfipravuji Stavnata ovocitd vina s tény tfesni a vys-
i kyselinkou, a zejména pak Kékoporté (Portugieser,
17,1 %), ktery dava pfijemna vina se sametovymi taniny.
Svij podil zde ma i stale popularnéjsi Zweigelt (4,3 %).

Z bilych odrid je s Villany historicky spjato Harslevel(,
objevuje se také napf. Chardonnay, Olaszrizling a Rajnai
rizling. Dluzno v8ak dodat, Ze zde bila vina nehraji zasad-
né&;jsi roli, spiSe jen obohacuiji sortiment.

SNOUBENI VINA A UMENI
Mistem, které byste si pfi cesté krajem na jihu Madarska
neméli nechat ujit, je vinarstvi Vylyan (nazev odkazuje

na historicky nazev oblasti Villany). Pfibéh vinarstvi se
zacCal psat v roce 1988, kdy Pal Debreczeni zakoupil
nékolik hektard vinic a od roku 1992 zde spolu se svou
zenou Ménikou (oba byli plivodni profesi ekonomoveé)
zacal budovat vinarstvi. V Kisharsany, uprostred vinic
Dobogé na Cerném kopci (Fekete-hegy), vystavéli
moderni provoz v€etné ohromného sklepa, pfikoupili

a osadili nové vinice na stranich vrchd Villany, vybudovali
tym odbornik{l — a za¢ali se svymi viny sklizet Uspéchy
doma i za hranicemi. Po tragické smrti Pala Debrecze-
niho v roce 2004, se vedeni podniku ujala Ménika a ob-
divuhodné se drzi vytyéeného sméru, coz doklada i titul
,»Vinarstvi roku 2008“. Sortiment zahrnuje dveé bila vina,
jedno rosé a celou paletu vin ¢ervenych. V zakladni radé
stoji za zminku nap¥. Ordég 2007 (na export lahvovany
jako Belzeebub), v némz kofenénost a bohatou ovocnost
odrid Kékfrankos, Kadarka a Zweigelt doplriuje ohnivy
Merlot. Zlatou medaili madarského Decanteru se pysni
Vylyan Pinot Noir 2004, typicky zastupce vina této
odrddy. Chloubou pani Méniky jsou pak novinky Pillangé
2006 (Merlot) a Mandolas 2006 (Cabernet franc), jez se
budou pfipravovat jen ve vynikajicich ro¢nicich.
Vinarstvi Vylyan Uzce spolupracuje s umélci. Zajimavosti
jsou vyrazené sudy, které rok co rok vytvarné ztvarni jiny
umélec (vystaveny jsou v arealu vinarstvi), &i spoluprace
se studenty uméleckeé skoly, ktefi navrhuiji etikety pro
mladé vino nazvané vtipné Bogydlé (¢ti: bodolé).

VINO A WELLNESS

Dalsi priklad uspéchu predstavuje rodinné vinarstvi Gere.
Rodina Attily Gera se vinu vénovala po celé generace,
jeho déd a otec vSak sbéhli k jinym profesim. On sam
byl lesnik, vyZenil ale par hektar( vinic a péstovani révy

podlehl. VSe, co vyprodukoval, v§ak musel odevzdat
mistnimu druZstvu. Prvni vlastni vina nalahvoval az

v roce 1986 a po zméné rezimu se do jeho vyroby pustil
naplno. Postupné skupoval zejména byvalé druzstevni
vinice a rekultivoval je. Dnes vlastni moderni vinarstvi

a k nému 60 ha vinic, osdzenych odriidami Olaszrizling,
Kékoportd, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, Merlot,
Kékfrankos, Pinot noir, Syrah, Medoc noir, Tempranillo
a Barbera. K chloubam vinarstvi patfi v oblasti velmi
oblibeny Cabernet Franc Selection 2006 s potencialem
az 15 let, ale také Kopar Cuvée 2006 (52 % Cabernet
franc, 46 % Merlot, 2% Cabernet Sauvignon) ¢i Solus
2006 (100 % Merlot). V8echna vina mizete ochutnat
nejen ve vinarstvi, ale také v restauraci hotelu Crocus,
ktery rodina v centru Villany vlastni. Zstanete-li déle,
jisté okusite i néco z wellness sluzeb — bazén, saunu,
jacuzzi...

WUNDERBAR WUNDERLICH

Hned naproti Gere ma své vinarstvi Alajos Wunderlich,
zvany Lojzi. Zlomovym se pro tohoto vinare, jenz ma
20leté zkusenosti v oboru, stal rok 2000, kdy potkal
obchodniho partnera, jenz zainventoval vystavbu nového
vinarstvi. To nejlépe vystihuje slovo ,velkolepy“. Moderni
objekt totiz zahrnuje nejen vlastni vinarstvi s rozlehlymi
sklepy, ale také velkoryse pojaté navstévnické centrum

s degusta¢nimi mistnostmi a cigar clubem, v patre
terasu pro grilovani, v podzemnich prostorach pak trezor
s pronajimatelnymi vinnymi boxy, stylové saly i mensi
mistnosti na poradani degustaci, konferenci apod. A jaka
tu ma Lojzi vina? Vyte€na! Filozofii vinarstvi je produko-
vat kvalitni vina, kterd by co nejlépe vystihovala oblast
Villany a sou¢asné odrazela Lojziho pohled na vino.
Specialni pozornost je vénovana odriidam Cabernet
franc, Merlot a Pinot noir. Cabernet franc je Lojziho
nejoblibenégjsi — neni proto divu, Ze se stal prvnim vinem
v nové fadé Cassiopea, kterou podle vseho ¢eka velka
budoucnost. Své renomé si ziskalo i cuvée Victoria

— ochutnejte napfiklad roénik 2003, slozeny z 50 %
Cabernetu Sauvignon, a 25% podilu Cabernetu franc

a Merlotu. Jednim slovem: Wunderbar...

V KRAJI KADARKY

Pro sva ¢ervena vina je znam i Szekszard. Jak je to zde
s odriidovou skladbou? Podobné jako ve Villany: Modré
odrlidy zde zabiraji 81,9 %. Patfi mezi né Cabernet Sau-
vignon, Cabernet franc, Merlot a Zweigelt. Velmi oblibe-
nou odridou je Kékfrankos. Vynechat nelze ani Kadarku.
Ta je sice co do Cetnosti vysadby v Szekszardu az na

7. misté (zabira 80 ha), je vSak s regionem historicky
spjata a v podobé svézich, kofenénych vin s méné
vyraznou barvou predstavuje soucast jeho identity.
Korenéna, podle nékterych jakoby paprikova chut, je
vyraznéji pfitomna jeSté v merlotech a vinech Szekszardi
Bikavér, a to diky vyrazné mineralni pldé. Bikavér

z tohoto regionu je stejné jako ten z Egeru postaven

na Frankovce a mezinarodnich odrlidach, obvykle se
vSak do néj pridava také ,pikantni“ Kadaraka. Také

v této oblasti se slibné rozviji cestovni ruch, do néjz se
zapojuji i mistni vinarstvi.

TRI MUZI VE SKLEPE

Navstivit Ize napfiklad rodinné vinarstvi Takler, jehoz
tradice saha az do 18. stoleti. Ve vinici i ve sklepé dnes
pulsobi hned tfi muzi toho jména: Ferenc Takler (m].
»Vinar roku 2004“) a jeho dva synové Andras a Ferenc.
Spole¢né obhospodafruji 51 ha vinic osazenych odrdda-
mi Merlot, Cabernet franc, Zweigelt, Cabernet Sauvi-
gnon, Kadarka, Pinot noir, Syrah a k tomu je$té Char-
donnay, Olaszrizling, Rajnai ryzling a Sauvignon blanc
(celkem 2 ha). Taklerové si dali za cil produkovat kvalitni
a elegantni vina syté barvy, plného téla, bohata na ta-
niny a harmonicka v chuti. Jejich nejznaméjSim vinem
je Tri6, cuvée odrdd Cabernet Sauvignon, Kékfrankos

a Merlot, jez zraji 16—-18 mésicl v dubovych sudech.

K nejlep$im madarskym merlotm pak patfi Primarius.
Pozornost vinafll véak stéle vyraznéji pouta odriida Ca-
bernet franc, z niz v nejlepSich ro¢nicich vznika skvélé
Cabernet Franc Reserve. S odkazem na historii je tfeba
ochutnat i Szekszardi Bikavér a Kadarku. Z té se mj.
pfipravuje i Kadarka Siller, vino tmavé rizové barvy,

jez se nechava lezet na slupkach o néco déle nez rosé,
av8ak krat$i dobu nez ¢ervené. Malinova viiné a lehce
kofenéné chut z néj délaji pfijemného spolecnika na léto
i dal$i ddvod, pro¢ se do Madarska vypravit...

Vinarska oblast
Szekszard je obklo-
pena sedmi pahorky,
na kterych se podle
archeologickych
nélezll péstovala
réva uz pred 2 000
lety. V minulosti zde
patfila k vyhlaSenym
vina z odridy Kadar-
ka, které se vyvazelo
do rliznych zemi
Evropy. Jeho velkym
milovnikem byl

i hudebni skladatel
Ferenc Liszt.
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ZVLASTNi POZORNOST SI JAK KVULI KLIMATU A PRIRODNiIM PODMINKAM, TAK ZEJMENA KVULI

VINUM, KTERA SE ZDE VYRABEJi, ZASLOUZi TOKAJ (5 840 HA). TOKAJSKE VIiNO JE
PRO MADARY NEJEN USPESNYM VYVOZNiM ARTIKLEM, ALE TAKE NARODNIM POKLADEM
— ZPiVA SE O NEM DOKONCE I V JEJICH HYMNE.

Basnik Ferenc Kdlcsey v ni vyjmenovava nejcenngjsi
dary, kterymi Bih zemi obdafil, a mezi nimi i ,nektar,
kapky ryziho zlata vytékajici z tokajskych sklep(“.
Ostatné povést vina z Tokaje se Uspésné Sifi svétem

jiz po dlouha staleti. Sv{j podil na jeho vzniku si mize
pfipsat uz osviceny panovnik Béla IV., jenz do zemé ve
13. stoleti pozval italské a viamské odborniky a zaslouzil
se i 0 vysazovani vinic. Velmi vyrazné pak do historie
oblasti zasahl Slechticky rod Rakéczi, jenz se zde ve vy-
robé vina angazoval od pocatku 17. stoleti. Roku 1617
ziskal panstvi Sarospatak a postupné se snazil ziskat
kontrolu nad ve$kerou produkci vin, jez byla v té dobé
povazovana za nejlepsi v zemi. Ta se vSak v té dobé
potykala s Gtiskem osmanskych Turkd, ktefi jeji velkou
¢ast od nestastné bitvy u Mohace (1526) az do porazky
habsburskou fisi v roce 1686 okupovali.

KRAL ViN, VINO KRALU

Madarsko tak vSak paradoxné ziskalo nového nepfi-
tele — Habsburky. Ferenc Rakéczi se tokajské pokusil
vyuzit jako diplomatickou zbrar nebo spi$ Uplatek.
Sudy s timto lahodnym mokem vénoval fadé evrop-
skych panovnikd, u nichz hledal podporu. Doufal, ze
jim pfiméje napfiklad Ludvika XIV., aby se za Madarsko
proti Raku$anim postavil. Francouzsky kral toto vino
doslova miloval — dokonce jej pry nazval ,kradlem vin
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a vinem kralG“ (latinsky napis vinum regnum, rex vinorum
se na vybranych tokajskych dodnes objevuje). Navzdory
tomu v8ak Madardim nijak nepomohl. Pomérné agre-
sivni ekonomicka politika Habsburk( vinafstvi zvlasté
neprospivala. Rakocziové se vSak nevzdali, a to jak

na politickém, tak na vinarském poli. V roce 1700 zavedli
tfistupriovou klasifikaci tokajskych vinic (podle pldy

a polohy), prvni tohoto druhu na svété — a Karel lll. ji

v roce 1737 svym dekretem oficialné schvalil. Neni divu,
tokajské tehdy patfilo k tomu nejlepsimu, co v habsbur-
ské fisi vinafi produkovali. A védéli to nejen ve Vidni, ale
také v Moskve, Petrohradu, VarSavé, Berling i v Praze
nebo tfeba v Britanii, Nizozemi ¢i Francii...

PRIRODNi PODMINKY

Jiz od prvopocatk( vinastvi v oblasti Tokaje si lidé kladli
otazku, v ¢em spociva tajemstvi mistniho vina. Tradovalo
se, Ze za ni mdze zlato ulozené hluboko v pldé. Pravda
kombinaci pddnich a klimatickych podminek, odrid révy
vinné, zplsobu vyroby a uskladnéni v mistnich sklepich.
Na severovychodé Madarska se mezi Tisou a Hernadem
zveda do nadmorské vysky 300-600 m n. m. pohoii
sopec¢ného plvodu — Tokajské vrchy, jejichz svahy
(zejména ty jizni) jsou osazeny révou vinnou. Oblast je

K milovnikdm
Tokaji Aszu kromé
Ludvika XIV., autora
znameého vyroku

0 ,kralovském“ viné,
patfili i rusti carové
Petr Veliky a Ka-
tefina Il. &i prusky
panovnik Bedfich I.
Inspiraci v ném pry
hledali také Voltaire,
Rabelais a Goethe.

charakteristicka horkymi léty, dlouhymi, slune€nymi

a vlhkymi podzimy a studenymi zimami. Klimatické
podminky dotvafi soutok fek Tisa a Bodrog — pravé
jejich zasluhou zde na podzim vznikaji husté mlhy, pod-
poruijici vznik botrytidy. A bez této houby, zplsobujici
uslechtilou pliser hroznd, by se mistni vinafi neobesli.
Stejné tak bez tufovych jeskyni s bohatou mikroflérou
a silnou uslechtilou plisni na sténach sklepd v nich vy-
bodovanych. Zaénéme v8ak od za¢atku — na vinicich.
V Tokaji jsou osazeny predevsim odriidami Furmint
(69,9 %), Harslevell (Lipovina, 17,8 %) a Muscat Lunel
(7,7 %). Déle je tfeba zminit odrldu Zéta (1,9 %) a té-
mér vymizelou Koévérszdls (0,7 %). ACkoli se zde vyra-
béji také sucha vina — nedavno napt. pfitahly pozornost
odbornik{ i spotfebiteld suché furminty, jez by se diky
limitované produkci a zaméreni na kvalitu v budoucnu
mohly zaradit mezi velkd madarska vina - to, ¢im Tokaj
laka milovniky vin jiz po cela staleti, jsou sladka vina
Tokaji Aszu.

VYROBA TOKAJSKEHO

Prezralé a uslechtilou plisni napadené hrozny (aszu

je vyraz pro scvrklé bobule) odriid Furmint, Harsle-
velli a Muscat se sklizeji od fijna do konce listopadu,
po pfisném vybéru — pékné hrozen po hroznu. Ukladaji
se do drfevénych becek, tzv. puttony, resp. dnes jiz také
do nerezovych kadi. Tam zUstavaji do okamziku, neZ je
most pfipraven pro dal$i zpracovani. BEhem této faze

z hrozn( (nebo spiSe smési hrozinek a uslechtilé plisné)
vytéka malé mnozstvi velmi sladké tekutiny — tzv.
eszencia, jez se ve vyjimeénych roénicich mize nechat
kvasit zvlast, aby pak dala vzniknout vinu stejného
jména. Dal$im krokem vyroby Tokaji Aszu je pomleti
hrozn(. Vznikla ,pasta“ se pak pfidava k zékladu —
1361 bilého hroznového mostu (1361 je objem sudu
zvaného gonc), a to po putnach (puttony) o objemu
20-25kg. Pocet puten je uréuijici pro bohatost chuti,
kvalitu a samoziejme miru sladkosti vina; ¢im vice puten,
tim sladsi vino. Na etiketach vin je pak vyznaceno 3, 4,
5, resp. 6 putonnyos (vina s 1-2 putnami se obvykle ani
nelahvuiji). Poté se smés necha nékolik dni macerovat,
nacez se vino sto¢i do sudl ke kvaseni. Po 2-3 mési-
cich, kdy velmi sladky most ziska pozadovany obsah
alkoholu, se pfemisti do dalSich sud(, kde pobude
nékolik dalSich let. Stény sklepeni pokryva silna vrstva
¢erné plisné Racodium cellare, ktera pomaha zachovat
vlhkost, tolik potfebnou pro proces zrani. Poté se vino
staci do typickych lahvi z bilého skla, jez se nastojato
opét ukladaji do sklepa.

OSTATNi SLADKA VINA

Jesté vysSi stupen tokajského — Aszu Eszencia — vznika
jen v téch nejlepsich rocnicich. Jde v zasadé o Tokaji
AszU obohacené jiz zminénou ,esenci“. Vyznacuje

se vysokym obsahem cukru. Po dobu 15 a vice let zraje
v dubovych sudech, v nichZ se vyviji jejich chut, viiné

a aromatickeé latky.

V Tokaiji se produkuje také vino Szamorodni. Slovansky
znéjici vyraz znamena ,tak jak se urodilo®. Vyrabi se

z hrozn(i jen ¢aste¢né napadenych botrytidou, jez se
nijak netfidi. Davaji pak vzniknout jak vinlm suchym
(szaraz), tak sladkym (édes) — v zavislosti na podilu hroz-
nd napadenych plisni.

Rychlé tempo doby vytvofilo poptavku po novém typu
sladkych vin. Mnoho producentl nyni vyrabi také mo-
derni styly sladkych vin v kategorii pozdni sbér. Zajima-

-
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vym prikladem takovych vin je llona Cuvée z tokajského
vinarstvi Kiralyudvar, jez obhospodaruje 75 ha. Prvni
cuvée tohoto jména zde vyrobili hned dva roky po za-
loZeni podniku, tedy v roce 1999, a od té doby jesté
pétkrat (2000, 2001, 2002, 2003 a 2007). V zavislosti
na roc¢niku se vyrabi z rdizného poméru odrid Furmint,
Harslevell a Muskotaly. Tak napfiklad na Kiralyudvar
llona Cuvée 2003 bylo pouzito 70 % Furmintu a 30 %
Harslevell predevsim z vinic Betsek a Lapis. Obsahu-
je 11,5 % alkoholu a 190 g/ zbytkového cukru. Zralo
po dobu 28 mésicl v sudech z madarského dubu. Vy-
sledkem je nadherné zlatd barva, viiné merunék, bilych
kvéta a lici a chut sugenych merunék a fikl na patre.
Vino je stale svézi, ma pfijemnou kyselinku, ktera vyva-
Zuje obsah cukru. Hodi se skvéle napfiklad k syrdm.

ODRAZ TERROIRU

Vinafi v kraji na severovychodé zemé se uméji velmi
dobre vyporadat i s viny suchymi — ukazkovym prikla-
dem je Zoltan Demeter, jenZ své vinarstvi zaloZil v roce
1996. V jeho portfoliu naleznete jak krasna sladka vina
(vCetné delikatniho cuvée odrdid Furmint a Harslevelli

s nazvem Fébor), tak zajimavé suché furminty. Demeter
obhospodafuje 7 ha a révu sklizi ze sedmi rliznych vinic
— a pravé charakter jednotlivych poloh se snazi dostat
do svych vin. Dlkaz, Ze se mu to dafi, ziskate napfiklad
porovnanim jeho Furmintu 2007 s vinem stejné odrddy
i rocniku z vinice Kakas, jez je o poznani mineralnéjsi

a ma vyssi kyselinku. Tokaji Aszu zkratka neni jedinym
bohatstvim, jez se v Tokaji rodi...

\ 4

Odrdda Furmint

se v Madarsku jiz
po staleti pouziva

k vyrobé Tokaji
Aszu. V teplém slun-
ci suchého podzimu
matné zluté bobule
se silnou slupkou
prezravaji a pak
pfichazi ke slovu
uslechtila plisen...

NEDAVNO

POZORNOST
ODBORNIKU

| SPOTREBITELU
PRITAHLY
SUCHE
FURMINTY, JEZ
BY SE DiKY SVE
KVALITE BRZY
MOHLY ZARADIT
MEZI VELKA
MADARSKA
ViNA.
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Q@ regiony
Modrobily

SEVEROVYCHOD

VYDATE-LI SE Z BUDAPESTI SEVEROVYCHODNE SMEREM NA TOKAJ,
NARAZITE CESTOU NA TRI VINORODE KRAJE: REGION MATRA (7 630 HA),
BYCi KRVi PROSLULY EGER (5 908 HA) A NAKONEC NA OBLAST BUKK
(1 220 HA). PRO VSECHNY TRI JSOU TYPICKE DLOUHE ZIMY A MINIMUM
SRAZEK, PRED VETREM VINICE CHRANi POHORI MATRA A BUKK.

Casné patfi i k nejkrasnéjSim — je povazovano za nejhezé&i
barokni mésto Madarska. Milovnici vina vSak hledaji pokla-
dy predevsim pod zemi. Pod hradem a velkou €asti Egeru
se totiz rozprostiraji rozlehlé a ¢lenité vinné sklepy, jez

v minulosti slouzily jak ke skladovani vina, tak jako utocisté
v ase valky. Nejproslulej§im mistem je Szépasszonyvolgy
(Udoli krasnych Zen), kde najdete sklipek vedle sklipku.
Rika se, Ze egersti vinari jsou $tastni pouze tehdy, mohou-li
ve sklipku travit vSechen volny ¢as. A neni to tak davno,

co zde méli naprosty klid — jesté pred 30 lety se totiz ctilo
pravidlo, Ze prah sklipku nesmély prekrocit manzelky...
Vétsina konzument ma oblast spojenu s ¢ervenym vinem.
A skuteCné: Zatimco Matra a Biikk jednoznaéné preferuji
bilé odridy (78 a 62 %), v Egeru se v 90. letech minulého
stoleti pomér obratil ve prospéch modrych odrid, jeZ jsou
dnes vysazeny na 61,5 % vini¢nich ploch.

NEJEN BYCi KREV

Mezi modrymi odrlidami previada Kékfrankos (Matra 7,4 %,
Eger 19,2 %, Biikkalja 14,6 %), nasleduiji Zweigelt a Caber-
net Sauvignon. V Egeru je jesté vyznamneé doplriuji odrddy
Merlot, Portugieser, Blauburger, Cabernet franc a Pinot
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noir, z nichZ se v posledni dobé tési velké oblibé zejména
posledné jmenovana, kterd se na svou sou¢asnou pozici
vypracovala doslova z nuly.

Svétoznamym pojmem je jiz po cela stoleti egersky Bikaveér.
Jednd se o cuvée vyrabéné minimalné ze tii odrdd. V minu-
losti byla jeho zakladem Kadarka, tu v8ak postupem ¢asu
vytlacila méné narocna Kékfrankos. Tu doplfiuji zejména
odrldy Cabernet Sauvignon, Portugieser, Zweigelt nebo
Merlot. Vircholu své slavy Bikavér patrné dosahl ve druhé
poloviné minulého stoleti, kdy patfil k nejprodavanéjSim
levnym vindim v Evropé. V poslednich letech se pak objevily
snahy dat tomuto typu vina pravni ramec — zkratka stanovit
zakonem plvod, vynosy, minimalni dobu zrani v sudech
apod. A tak o tomto viné mozna jesté brzy uslySime — tfeba
v souvislosti s vinaf'stvim St. Andrea, jehoz Aldas Egri Bika-
vér 2006 rozhodné stoji za ochutnani.

Zajimava Cervena vina ovSem nalezneme i v regionu Matra.
Frankovka se stala doslova srde¢ni zlezitosti napiiklad pro
malého vinafe Gabora Karnera, jenz z ni kromé péknych
Eervenych vin pfipravuje i Nagyapam bora Szlcsi Siller -
vino jakoby na pdl cesty mezi ¢ervenym a rosé. Vyznacuje
se tmavé rlizovou barvou, vyraznou mineralitou a taniny

a pfijemnou ovocnou dochuti.

PALETA BILYCH ODRUD

Matra je domovem aromatickych vin. Na rozlehlych vinicich
oblasti narazite nejcastéji na Rizlingszilvani, Muscat Ot-
tonel, Sziirkebarat (Rulandské Sedé), Olaszrizling a Char-
donnay, které doplriuji Irsai Olivér, Tramini, Leanyka, Zold
veltelini, Harslevell, Cserszegi flszeres (vznikla kfizenim
odrid Irsai Oliver a Tramin Cerveny v roce 1960) a Zenit.
Zajimava bila vina zde produkuje napf. vinai Matyas Széke,
jenz obhospodaruje 25 ha. V Egeru a Bikku se na Spici drzi
Leanyka, ackoli za nejvyznamnéjsi odriidu tu byva pova-
Zovan spise Olaszrizling. Paletu bilych odrlid v obou regio-
nech jesté vyznamné doplriuji Rizlingszilvani a Chardonnay,
s nimiz néktera vinarstvi v posledni dobé experimentuiji

ve snaze vytvofit prestizni produkt. K tradi¢nim bilym vinGm
patfi Debr6i Harsleveld, Verpeléti Olaszrizling a dnes trochu
opomijena Egri Leanyka. Leanyka dozrava obvykle velice
brzy, jeji hrozny mivaji vysoky obsah cukru a vina se vyzna-
Euji vyraznou vani po medu.

V souvislosti se severnimi madarskymi regiony pak

za zminku urcité stoji i vina pozdnich sklizni s vys$sim
zbytkovym cukrem, ktera se produkuji ve vSech tfech regi-
onech, zejména v Méatie. Koneckoncli do Tokaje je odtud
velmi blizko...

POTRISNENI
KRVI...?

Legenda datuje
vznik nazvu vina
Bikavér (Byci krev)
do roku 1552. Tehdy
obyvatelé Egeru
pét tydn( statecné
vzdorovali tureckym
vojskiim v cele s Ali
PaSou. Kdyz byli

se silami u konce,
dostali vino na po-
silnénou. Jakmile
dobyvatelé spatfili,
Ze popijeji ervenou
tekutinu a nasled-
né se znovu vrhaji
do boje, vydésili

se a dali na Ustup,
nebot se domnivali,
ze zdrojem sily byla
by¢i krev...

Pozvani
na sklenicku

PO CELEM MADARSKU

SE V PRUBEHU ROKU

KONA RADA ZAJIMAVYCH
VINARSKYCH CI
GASTRONOMICKYCH AKCI.
PRIJMETE POZVANI ALESPON
NA NEKTERE Z NICH.

5.-8. SRPNA

ve Villany probéhne Ordégkatlan Fesztival
(www.ordogkatlan.hu). Ochutnavky regionalnich
vin doplnuji koncerty, divadelni pfedstaveni a ta-
necni vystoupeni na ¢tyfech scénach.

19.-23. SRPNA

se v Budapesti, konkrétné na Felvonulas tér,
kona dalsi tradiéni vinafska akce s nazvem
Borfalu. Tentokrat se jedna o velkou party, jez
se nezfidka protahne az do pozdnich no¢nich
hodin...

26.-27. ZARI

bude Etyek hostit festival Kezes-Labos
(www.kezes-labos.hu). Vysledky své prace zde
predstavi nejen mistni vinari, ale také pekafi,
vyrobci syrd, olivového oleje apod., vée jen v té
nejlepsi kvalité.

9.-11. RIJNA

— zamek v Budiné podruhé, tentokrat ovsem
s nabidkou destilatll a klobasek: Pélinka - és
Kolbaszfesztival. Jedna z posledni akci roku pod
Sirym nebem - viz www.palinkaeskolbasz.hu.
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' 18. ROCNIK
MEZINARODNIHO

Misto konani:

terasy hradu FESTIVALU

na Hradnim vrchu A WSTAVY ViN

v Budiné -

Cas konani: 9.-13. ZARI 2009

9. a 10. zari V z&fi se v Budapesti jiz

14-23 hod. poosmnacté uskute€ni mezi-

11. zafi 12-23 hod. narodni festival a vystava vin
12. a 13. zafi Budapesti Nemzetkdzi Bor
10-23 hod. — és Pezsgéfesztival. Za léta
www.winefestival.hu své existence se vypracoval
na nejuznavanéjsi a nejpopu-
larné;jsi akci svého druhu v Ma-
darsku. Je spojenim kulturni
prehlidky uméleckych souborti
ze stfedni Evropy a prezenta-
ce uméni vinaCi z Madarska

a mnoha dalSich zemi svéta.
Kazdy rok se jej zucastni tisice
navstévnika, ktefi tak kracek
po kracku pronikaji do tajl
vina, seznami se s vinafi, jejich
produkci i tradicemi spojenymi
s péstovanim a vyrobou vina. Ne nadarmo se fika: Vino je sou¢asti historie zemi, vyrazem
narodni povahy a zdrojem probléma i potéseni...

Festival hosti hrad v Buding, jedno z historicky nejvyznamnéjSich mist madarské metropole
a soucast svétového dédictvi UNESCO. Kroky vétsiny navstévnik( mifi zejména na vystavu
a veletrh vin. Viysledky své prace zde kaZzdoroéné predstavuii vinafi a vinafské podniky z ce-
lého Madarska. Nechybéji zde ale samozfejmé ani vina ze zahraniéi. Zajimavou moznost
skyta VinAgora Tent, kde se navstévnici pod odbornym dohledem mohou na par minut

stat degustatory a hodnotiteli a svym rozhodnutim ovlivnit, kdo ziska titul za nejlepsi vino
festivalu.

Festival v Budiné by nebyl Uplny nejen bez kulturniho programu, tane¢nich vystoupeni,
koncertl apod., ale také bez gastronomie. K vinu zde miizete zakousnout néco z nabidky
grilovaciho koutku &i kuchyné pod Sirym nebem. Lakavé jsou Cerstvé kolacky, langose,
Siroky vybér ovéich, kozich i kravskych syrll a mnohé dalsi delikatesy.
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V Praze se v ¢ervnu predstavi ta nejlepsi madarska vina

PRIJDTE JE
OCHUTNATIVY

17. Cervna 2009

Degustace téch nejlepsich vin

za pritomnosti prednich madarskych vinaru
Kaiserstejnsky palac, Malostranské nameésti 23/3, 110 00 Praha

Ochutnavka se kona 11.00-18.00 hod.

.0
. . . (J
Degustace je od 11 do 16 hod. ur¢ena pro odborniky z oblasti gastronomie, .......
mezi 16 a 18 hod. jsou srde¢né zvani ostatni milovnici vin. ...

Vstup je po predchozi registraci na www.winesofhungary.com/prague zdarma. WINES OF HUNGARY
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